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Primie secondi

Aperitif

Figroni 45pln

Bistecche

Bistecca di manzo 6o pln

fig-infused C igi d ver h - . 100 g
1g-infuse ampari | gin | red vermout Sl%Skl k]asyk 79 p]n _Fro | | q t a g
Glass Of‘ POhSh wine 45pln in\j()]tini di manzo con salsiccia lavorata nel nostro servita con salsa al pepe (min. 300g)
affumicatoio | gnocchi alla silesiana | cavolo rosso N i
patatine fricte | pure di patate 32 pln
Glass Of Cham qone 84-149 pln gnocchi alla silesiana — quanto ne vuoi Fagiolini con pangrattato e anacardi
P g chiedi al cameriere per una porzione aggiuntiva
Chiedete al nostro staff per maggiori detcagli. ) o Vino consigliato:
Vmo‘conmghato: ‘ T.FX.T Arachon 90,/450 zk
Kamil Barczentewicz Dobre Modre 48/270 pin Chiedete al nostro staff per maggiori dettagli.
Non-alcoholic alternatives 35745 pln
Chiedete al nostro staff per maggiori dectagli. G 1 k |
olonko Raz! In - :
T | P Filetto di manzo
S d . . f | tinco di maiale arrosto alla birra scura |
rom n . .
et eguStaCy]ny win om9op patate con cavolo cotto | senape | rafano servita con salsa al pepe (min. 3005) 130 p/;)o g
ask our team for details. Vino consigliato: - "
gliato: Fagiolini con pangrattato e anacardi
Koehler-Ruprecht Saumagen Riesling Kabinett 55/260 pln patatine fritte | puré ik patate 32 pln
A n t | O S t | Vino consigliato:
p Plerogl Z pleczonyg kaczk% 69 pln LR ARden S0 '
P ) panzerotti la polaCC'l con anatra rostaa Chiedete al nostro staff per maggiori dettagli.
I‘Z Z [ 62 1n o £ - o - o o
otata yS P crema affumicata | confecrura di mirtilli rossi

tartare di manzo | capperi | cetrioli leggermente fermentati
pomodori semi-secchi | senape francese

maionese all'erba cipollina

Vino consigliato:

Suertes del Marqués 7 Fuentes 35 /160 pln

Knieja 49 pln
deer pité | cranberry | Cumberland sauce

watercress

Vino consigliato:

Tokaj Nobilis Sargamuskotaly 35 /160 pln

Zanurzenie 89 pln
anguilla affumicata | insalata di patate | uovo di quaglia
crescione | capperi di aglio orsino

Vino consigliato:

a glass of Polish cider 33 /150 pln

Rubin 49 pln
Tartare di pomodoro e peperone | pinoli | capperi all’aglio
orsino | maionese al gochujang | Parmigiano Reggiano

Vino consigliato:
Envinate Lousas Viiia de Aldea 52 /260 pln

SZI’lltka 25 pln
pane a lievitazione naturale | scrutto con ciccioli di

maiale | semi tostati

Cestino di pane e burro 29 pln

Zuppe

Zur 39 pln
sour soup from our own sourdough | our white

sausage with lovage | mashed potatoes

ROSé} 29 pln
slow-cooked broth with three types of meat
homemade noodles

Szczaw 29 pln
Crema di acetosa | panna affumicata | uovo | olio allaglio

orsino

Na upaly 29 pln
Zuppa fredda di barbabietola | cetriolo poco salato

ravanello | aneto | erba cipollina

Insalate

Dziwaczka 65 pln
petto d’anatra Moulard | insalate miste | fragole | fagiolini

barbabietola | rabarbaro | pistacchi

Vino consigliato:
Envinate Lousas Vifia de Aldea 52 /260 pln

.. /
Promlenle Slonca 59 Pln
burrata | selezione di pomodori | focaccia

Vino consigliato:
Pietramore Pecorino Superiore 42 /190 pln

ciccioli di maiale
Vino consigliato:
Envinate Lousas Vifia de Aldea 52 /260 pln

Fish&Chips 79 pln
pesce fritto in pastella | mix di insalate
patatine fricce | salsa tartara

Vino consigliato:
Forster Riesling Sekt Brut 35,/190 pln

Ztowieni 129 pln
filetco di lucioperca | orzo in salsa verde | code di

gambero di fiume | bisque di astice | cavolo rapa

finocchio

Vino consigliato:

Wagner-Stempel Feldspat, Quarz & Glimmer 58 /270 pln

. . |
Turysta z Wiednia 29 b

cotoletta di vitello | uovo | pure di patate | fagiolini
salsa olandese

Vino consigliato:
Koehler-Ruprecht Saumagen Riesling Kabinett 55,/250 pln

/
MlOda glOWka piccante 65 pln
bistecca di cavolo cappuccio a punta | funghi shiitake | ceci
pure burroso di cavolo arrosto | maionese allerba cipollina
Vino consigliato:

Tokaj Nobilis Sargamuskotaly 35 /160 pln
Suertes del Marqués 7 Fuentes 35 /160 pln

Pelnia lata 119 pln
Petto di faraona | patate novelle | finferli salcati | fagiolini
Vino consigliato:

Burja Estate Burja Noir 66 /330 pln
Gaja Sito Moresco 102 /510 pln

. ! .
Wspaniatosci 129 pln
scamone di agnello | patate Hasselback | carotine
giovani | fagiolini | demi-glace al rosmarino
Vino consigliato:

T.FX.T Arachon 90 /450 pln
or ask staff for more details

Kluseczki 65 pln
Gnocchi slesiani | gorgonzola | fave | finferli

pomodorini | Parmigiano Reggiano

Vino consigliato:

Valenciso Rioja Blanco 66 /330 pln

Pietramore Pecorino Superiore 42/190 pln

Pocztowka z USA 59 pln

coscia di pollo impanata | panino al burro | pomodori

rosa | cetrioli marinati | aioli all'aglio orsino

Vino consigliato:
Glass of polish cider 33 /150 pln

Dolci

\ Pod palmg 39 pln

cheesecake al cocco | ananas affumicato | cioccolato

fondente | lime

Vino consigliato:
Grof Degenfeld Tokaj Aszu 6 Puttonyos 55 (50ml)/450 pln

Kuszacy 39 pln

sabl¢ alle mandorle | mirtilli | limone | gelato al rosmarino

Vino consigliato:
Pieropan Recioto di Soave La Colombare 44 (50ml)/370 pln

Pavlova 49 pln
meringa Pavlova | namelaka al gelsomino | lamponi |
pistacchi caramellati | bergamotto

Vino consigliato:
Nigl Gruner Veltliner Eiswein 55 (50ml)/260 pln

\ Grz %dka 39 pln

zabaglione al limone | fragola | crumble alle mandorle | sorbetto

all'uva spina

Vino consigliato:
Nigl Gruner Veltliner Eiswein 55 (50ml)/260 pln

Torte della nostra pasticceria 30 pln
Chiedi al personale quali gusti sono disponibili. prezzo a porzione

disponibili nei fine settimana

Digestivo

Menta 40 pln

Branca Menta, soda

NV Capeﬂano Barolo Chinato 75 pln (soml)

2018 Lucien Aviet Arbois 90 pln (soml)
Vin Jaune

Alternative Analcoliche 35-45 pln
Chiedete al nostro seaff per maggiori detcagli.

Set Degustazione Okowit 45 pln

Chiedete alnostro staft per maggiori dettagli.



Bibite

Limonata 300 ml

Limonata
Limonata tipi diversi jooml
bisco, lavanda, rosa, fiori di sambuco

Limonata tipi diversi

bisco, lavanda, rosa, fiori di sambuco

Coca Cola, Coca Cola Zero zoml

Tonic Thomas Henry omi

Fiori di ciliegio, botanico, secco, zenzero speziato

SUCChi BIO 300ml

chiedi al personale per i gusti disponibili

Succo fresco  ssoml

arancia | pompelmo | misto

Acqua

naturale o frizzante

Acqua Cisowianka eoml

Copenhagen Sparkling Tea

chiedi al personale per le opzioni disponibili 125 ml

Vino analcolico 125 ml

Birre artigianali

Hajer Zelter — Pils Style

Alla spina

Other Styles

Alla spina

Birre in bottiglia

Hajer Miglanc

IPA analcolica 0,5%
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Informazioni sugli allergeni
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Seasonal soft drinks

Opuncja z réi% Earl Grey z trawg cytrynows

te verde | fico d'India | petali di rosa 29 pln t& nero | bergamorto | citronella 29 pln
Starzyszek Czarny bez
melissa con rabarbaro 29 pln te bianco ai fiori di sambuco 29 pln
Espresso 10 pln Cappuccino 14 pln
Doppio 16pln Caffe latce 16 pln
Black Coffee 14 pln Espresso Tonic 24 pln
Coffee with milk 4 pln Orange Espresso 26 pln
Darjeeling 23 pln Chamomile 23 pln
Té nero infi
mruso

Earl Gre 23pln '

Yy Pepp.ermlr.lt N 23 pln
Premium Pu Erh | infuso di foglie di menta piperita

- 23 pln

Té rosso Sencha 23 pln
ROSChiP & HibiSCUS 23pln Te verde | T¢ verde al gelsomino
infusio Forest Fiesta 23 pln

miscela di erbe

Tropical Delight 23 pln

infuso al mango e vaniglia

Herlarium Sé&smSW
Brindiamo allanostraamata cittadl

Ancora una volta, da Slz}ska Prohibicja, affrontiamo la nostra carta dei cockrail da una prospettiva diversa — non in
modo classico, ma a modo nostro.

Questa volta ci siamo travestiti da naturalisti un po’ folli, intenti ad attraversare i boschi vicini con una grande lente
d'ingrandimento in mano. Partiamo dall'idea che ovunque si possa trovare qualcosa di interessante. Innamorati dello
spazio che ci circonda, troviamo ispirazione a ogni passo. Giochiamo con queste idee, le facciamo volteggiare, le

annotiamo sui tovaglioli e le nascondiamo in rasca, per tirarle fuori al momento giusto.
Venite con noi! Andiamo a curiosare tra i ccspug]if

Chiedete al nostro Sl‘:lH‘pL‘l‘ maggiori durrnglil

Turowka Wonna

Liczydlo Gérskie

I nostri prodotti possono contenere allergeni che potrebbero  causare
intolleranze in persone sensibili a determinati ingredienti.
Informazioni dettagliate sugli ingredienti ¢ sugli eventuali allergeni sono

disponibili presso il nostro personale.

WiFi password: Smacznego!

Per gruppi di 8 o pitt persone verra aggiunto un servizio del 10%.
grupp prup Y

\ Piatto vegetariano

'| consigliati - prezzo al bicchiere / alla bottigliaper botele




	MENÙ
	Aperitif
	Bistecche
	servita con salsa al pepe                                                      (min. 300g)
	patatine fritte | purè di patate Fagiolini con pangrattato e anacardi
	32 pln
	Filetto di manzo
	servita con salsa al pepe (min. 300g)
	Fagiolini con pangrattato e anacardi patatine fritte | purè di patate
	32 pln


	Primi e secondi
	Bistecca di manzo  frollata
	60 pln            /100 g

	Figroni
	45 pln

	Śląski klasyk
	fig-infused Campari | gin | red vermouth
	79 pln

	Glass of Polish wine
	involtini di manzo con salsiccia lavorata nel nostro affumicatoio | gnocchi alla silesiana | cavolo rosso
	45 pln

	Glass of Champagne
	gnocchi alla silesiana – quanto ne vuoi chiedi al cameriere per una porzione aggiuntiva
	84-149 pln
	Chiedete al nostro staff per maggiori dettagli.


	Non-alcoholic alternatives
	35-45 pln

	Golonko Raz!
	Chiedete al nostro staff per maggiori dettagli.
	79 pln
	tinco di maiale arrosto alla birra scura patate con cavolo cotto | senape | rafano


	Set degustacyjny win
	from 90 pln
	130 pln               /200 g
	ask our team for details.


	Antipasti
	Pierogi z pieczoną kaczką
	69 pln
	panzerotti alla polacca con anatra rostata  crema affumicata | confettura di mirtilli rossi  ciccioli di maiale


	Potatarzysz?
	62 pln
	tartare di manzo | capperi | cetrioli leggermente fermentati  pomodori semi-secchi | senape francese  maionese all’erba cipollina



	Dolci
	Knieja
	deer pâté | cranberry | Cumberland sauce watercress
	49 pln

	Fish&Chips
	pesce fritto in pastella | mix di insalate  patatine fritte | salsa tartara
	79 pln

	Pod palmą
	39 pln
	cheesecake al cocco | ananas affumicato | cioccolato fondente | lime


	Zanurzenie
	89 pln
	anguilla affumicata | insalata di patate | uovo di quaglia crescione | capperi di aglio orsino


	Rubin
	49 pln
	Tartare di pomodoro e peperone | pinoli | capperi all’aglio orsino | maionese al gochujang | Parmigiano Reggiano


	Sznitka
	25 pln
	pane a lievitazione naturale | strutto con ciccioli di maiale | semi tostati


	Cestino di pane e burro
	29 pln


	Zuppe
	Złowieni
	129 pln
	filetto di lucioperca | orzo in salsa verde | code di gambero di fiume | bisque di astice | cavolo rapa finocchio


	Turysta z Wiednia
	cotoletta di vitello | uovo | purè di patate | fagiolini salsa olandese
	99 pln

	Kuszący
	39 pln
	sablé alle mandorle | mirtilli | limone | gelato al rosmarino


	Pavlova
	49 pln
	meringa Pavlova | namelaka al gelsomino | lamponi | pistacchi caramellati | bergamotto


	Grządka
	39 pln
	zabaglione al limone | fragola | crumble alle mandorle | sorbetto all’uva spina


	Młoda główka
	65 pln
	bistecca di cavolo cappuccio a punta | funghi shiitake | ceci  purè burroso di cavolo arrosto | maionese all’erba cipollina
	piccante


	Torte della nostra pasticceria
	30 pln prezzo a porzione

	Żur
	sour soup from our own sourdough | our white sausage with lovage | mashed potatoes
	39 pln

	Rosół
	slow-cooked broth with three types of meat  homemade noodles
	29 pln

	Szczaw
	29 pln
	Crema di acetosa | panna affumicata | uovo | olio all’aglio orsino


	Na upały
	29 pln
	Zuppa fredda di barbabietola | cetriolo poco salato  ravanello | aneto | erba cipollina



	Insalate
	Dziwaczka
	65 pln
	petto d’anatra Moulard | insalate miste | fragole | fagiolini barbabietola | rabarbaro | pistacchi


	Promienie słońca
	59 pln
	burrata | selezione di pomodori | focaccia


	Pełnia lata
	119 pln
	Petto di faraona | patate novelle | finferli saltati | fagiolini


	Wspaniałości
	scamone di agnello | patate Hasselback | carotine giovani | fagiolini | demi-glace al rosmarino
	129 pln

	Kluseczki
	65 pln
	Gnocchi slesiani | gorgonzola | fave | finferli pomodorini | Parmigiano Reggiano


	Pocztówka z USA
	59 pln
	coscia di pollo impanata | panino al burro | pomodori rosa | cetrioli marinati | aioli all’aglio orsino



	Digestivo
	40 pln
	Menta
	Branca Menta, soda

	NV Capellano Barolo Chinato
	75 pln (50ml)

	2018 Lucien Aviet Arbois Vin Jaune
	Alternative Analcoliche
	Chiedete al nostro staff per maggiori dettagli.
	90 pln (50ml)
	35-45 pln
	45 pln

	Set Degustazione Okowit
	Chiedete al nostro staff per maggiori dettagli.
	300 ml
	1l
	300 ml
	bisco, lavanda, rosa, fiori di sambuco
	1l
	bisco, lavanda, rosa, fiori di sambuco
	250 ml
	200 ml
	Fiori di ciliegio, botanico, secco, zenzero speziato
	300 ml
	chiedi al personale per i gusti disponibili
	250 ml
	arancia | pompelmo | misto
	1l
	naturale o frizzante
	700 ml
	chiedi al personale per le opzioni disponibili 125 ml
	125 ml
	Tè nero
	infuso
	infuso di foglie di menta piperita
	Tè rosso
	Tè verde | Tè verde al gelsomino
	infusio
	miscela di erbe
	infuso al mango e vaniglia


	Brindiamo alla nostra amata città!
	Soplówka Bukowa
	Turówka Wonna
	Liczydło Górskie
	consigliati – prezzo al bicchiere / alla bottigliaper bottle




